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Dr. Nikola Vuksanovi¢ je roden u Novom Sadu. Osnovno i srednje obrazovanje je stekao u
rodnom gradu Novom Sadu. Godine 2004., upisao je studij na Departmanu za geografiju,
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godine pod naslovom doktorske disertacije ,,Gastronomska dimenzija kvaliteta turistickog
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Sudjelovao je na ve¢em broju medunarodnih nau¢nih skupova, a do sada je objavio vise od 60
znanstvenih publikacija u medunarodnim i domacim ¢asopisima, poglavljima u monografijama
1 zbornicima znanstvenih skupova. Istrazivanje dr.sc. Nikole Vuksanovi¢ je fokusirano na Sire
aspekte turizma, sa usmjerenjem na gastronomski turizam, utjecaj gastronomije na lokalni
razvoj, odrzivu gastronomiju, ponasanje potroSaca na destinaciji sa aspekta gastronomije i autor
je knjige Chef Teorija i praksa i Sous vide — Topltona obrada u vakuumu.

Najznacajnije usavrSavanje u vjeStinama kuharstva i slastiCarstva stjeCe radom u kompaniji
,@rand Circle Cruise Line — GCCL* (http://www.jobsgccl.com/), gde je bio zaposlen od 2007.
do 2012. godine. U kompaniji je uspjesno napredovao do Sefa kuhinje. UsavrSavao se svake
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Clan je udruzenja Kulinarska federacija Srbije i WorldChefs kao kontinentalni sudac. Njegov
dodatni rad obuhvaca obuku kuhara, implementaciju proizvodnih procesa u ugostiteljstvu 1
primjenu HACCP sistema sigurnosti hrane.



